
365 JOURS À CHARROUX
La Maison 

met « les petits plats dans les grands »

Sublimez vos réceptions avec notre vaisselle et notre décoration professionnelle.
Retrouvez la qualité, le design et le charme de notre Maison, désormais disponibles à la vente… et à prix

tout doux. Assiettes, verreries, objets déco. Certains neufs, d’autres d’occasion. 
Le secret d’une belle présentation est enfin à portée de main.

Durant vos emplettes, notre SALON DU JOUR vous accueille pour un moment gourmand,
chocolat chaud, thé de Noël, vin chaud et petites douceurs vous attendent ! 

L’atelier du jour 

 Sera ouverte tous les jours : 

Du 22 décembre au 1er janvier

De 9h00 à 18h00 (non-stop)

notre boutique

Inspiration d’idée cadeau variée : les bocaux maison !

Notre cave à fromages généreuse : plateaux à succès

Choix de Menus de fêtes : élégance, bon goût et cuisine populaire de notre territoire

Notre cave à vin riche de découverte : présentation bois et vin/spiritueux

Sans oublier nos bons cadeaux gourmands

Et bien d’autres encore…

Pour vos fêtes en famille ou entre amis :

BRADERIE DE LA MAISON 365 JOURS

NOËL 2025



Laissez-vous porter par votre gourmandise et composez votre menu de fête !

Garnitures
Clafoutis de légumes d'hiver.

Gratin de pommes de Limagne, crème de cèpes.

4,00€ 

4,00€ 

Entrée 
Notre foie gras mi-cuit fait maison (Domaine de Limagne), voile de passion, chutney 

mangue / passion / vanille sans oublier notre brioche aux senteurs de pain d’épices.

14,50€ 

Caviar de lentilles vertes du Puy, truite fumée de la ferme Aquacole du Cézallier 

(petit frère du chef, un pisciculteur passionné à Ardes-sur-Couzes dans le 63) 

douceur de crème de céleri et de panais, voile de mandarine corse AOP.

13,50€ 

Ballotine de pintade de l'Allier truffé, sauce aux saveurs des sous-bois.

Plats 
Effiloché de joue de bœuf de notre boucher (Maison Conquet à Laguiole) en cuisson de 12 h,

Sauce gourmande au vin de Saint-Pourçain et moutarde de Charroux.

15,50€ 

Dos d’églefin (pêche de ligne d'Islande) en cuisson douce, 

craquant végétal et noisette. Sauce citronnelle, gingembre et lait d'amande. 

16,00€ 

14,50€ 

Desserts 
Fine tartelette au chocolat et praliné de la Maison Cluizel, touche de citron vert.

Notre bûche déstructurée, mangue fraîche, 

ganache vanille de Madagascar et éclats de pistache.

9,00€ 

8,00€ 



Harmonisez votre menu de Noël !

Choisissez, imaginez et on s’occupe de concocter pour vous. 

Notre mission : faire de votre repas une fête gourmande réussie !

Une belle façon de commencer l’année, non ?

Règle n°1 :
Le plus difficile ? Choisir ! Laissez vos papilles prendre le contrôle pour assurer un repas gourmand !

Règle n°2 : 
Commandez au plus tard le 20 décembre avant 19h pour votre repas de Noël.

Commandez au plus tard le 28 décembre avant 19h pour votre réveillon du nouvel an.

Oups !!! Attention quantité limitée

Règle n°3 :
Un acompte correspondant au montant des contenants en verre vous sera demandé 

lors de la commande. On vous en dit un peu plus à la règle n°7.

Règle n°4 :
Le retrait des commandes se fera :

Le 24 décembre  de 9h00 à 19h00

Le 31 décembre de 9h00 à 19h00

Règle n°5 :
Pour une meilleure dégustation, suivez les instructions du chef :

un petit livret rempli de pouvoirs magiques vous sera fourni 

lors de la réception de votre commande pour assurer la réchauffe comme un chef !

Règle n°6 :
C’est votre jour, votre moment. Ralentissez, goûtez, riez, observez, partagez.

 Ici, le temps s’arrête un peu… pour que chaque jour compte.

Règle n°7 :
Et si on rendait vos fêtes encore plus belles en prenant soin de la planète ?

Tous vos plats seront soigneusement dressés dans de jolis contenants en verre. Le verre, c’est magique :

recyclable à l’infini et élégant sur votre table. Adieu le carton et l’aluminium ! Plus de poubelles qui

débordent, place à l’air pur !  C’est chic, pratique et éco-responsable : que demander de plus ?

Lors de votre commande, une consigne sera ajoutée en fonction du nombre de contenants empruntés.

Après les fêtes, on se retrouvera pour l’échange « verre contre euros » : 

L’occasion de papoter sur ce que le Père Noël vous a déposé sous le sapin.



25,00€ Nos compositions gourmandes à partir de :

Fromages d’ici et d’ailleurs, fruits secs et frais, et bien d’autres

« Un repas en Auvergne sans fromages ? IMPOSSSSSIIIIIBBBLLLLEEE ! »

Nos boîtes de fromages à « succès  »

Pour 4 à 6 personnes                        Pour 8 à 10 personnes35,00€ 65,00€ 

Accès parking :  7 Rue des Murs  | Accès piétons  :  12 rue des Mailles  | 03 140 Charroux, France

WWW.365JOURS.COM

Notre foie gras frais du domaine de Limagne « Fait maison » mi-cuit 

250gr                          500gr                         1kg28,75€ 57,50€ 115€ 
« Un bon foie gras nature… pas d’artifice ! » (sous vide en ballotine)

Des idées, encore des idées pour épater et manger VRAI !

Découvrez et commandez 

Chuut !! Il ne faut pas trop le dire, quantité limitée.

« Promis avec ça, vous épatez la galerie à l’apéritif ! »

Filet entier sur peau 

Entre 12€ et 15€ le filet, soit 65,00 € / kg 

Filets de truite fumée d’Auvergne absolument divine…

Provenance : Ferme aquacole du Cézallier à Ardes-sur-Couze, une production réalisée avec

force de travail et amour par le petit frère du chef. Sacré Valentin !

contact@365jours.com04 43 50 06 07

Nos vins blancs :

Saint Pourçain “La Vreladière” Domaine Grosbot Barbara 2024 (70% Chardonnay, 30% Tressallier)20,00€ 
 Touraine “Le Clos” Clos Roussely 2022 (100% Sauvignon blanc)25,00€ 

Crozes Hermitage “On the Rhône Again” Domaine Julien Pilon 2023 (100% Marsanne)35,00€ 
Nos vins rouges :

Touraine Chenonceau Clos Roussely 2023 (Malbec, Cabernet Franc)25,00€
Saint Pourçain “Les Maltôtes” Domaine Grosbot Barbara 2023 (70% Pinot noir, 30% gamay)31,00€ 
Côtes du Rhône Villages Fan dé Lune Domaine Saladin 2021 (Mourvèdre, Grenache noir, Syrah)35,00€ 

Nos bulles :

VMQ Saint Pourçain Brut zéro Domaine Grosbot Barbara 2023 (Blanc de Noir 100% Gamay)20,00€ 
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